
Uhma's Debbekooche!
I Yon Katharlna Schaaf

God schmeckt su en Debbekooche

von der Uhma hausgemacht,
dat.de Enkel bäim Versooche,
stets vur Fräid dat Herzie lacht.

Et get villerlei Rezepte
von dämm Debbekooche-Schmaus,
hießije on engeschleppte.
Häi e'einfaches frei Haus:

lerscht die Krombire geriwwe,
off die Mäuler kimmt et ahn.
Zotate, su zirka siwwe
rehrt mer an dä Deich noch drahn.

Peffer, Salz, Muskat, zwei Eier,

Briedsche, scheen. en Metisch geweicht,
gehackte Zwiwwel, Mehl- su'n Schleier.
Dat wierd altes god verdeicht.

Öl on Speck nau en dä Bräter
heiß mache, dä Brabbes ren.
Noh dämni Backe - en Stonn später;
steltt dä Appetit sich en.

Nur keinem die Schold zoschiebe,
wenn dä Kooche mol mißgleckt,
dann fählt Uhma's ,,Hand vo[[ Liebe"
die micht dat Gericht perfekt!
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