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Debbekooche-PrclEessen beim §tamm-
tisch ,;Goode Jungie" im Alt-Koblenzer
,,De. utsrhen Kaiser". Unsere ßeilakteurin
Anita Arlt (links) wor dazu eingeladen,
um die rheinisdre -Arme;Leute-Gans"
kennenzulernen. Foto: Lammai

0ä Dloünoltooche
Goil, sdtmeckt su erL Deppekooche
uon der Modd,er, hausgentocht,
il,ot.de Renner bei,m Versoodte
stets Dur'Froül dot Herzid lacllt.

Wat d,ä Mensch ol,s Ken(l gegesse,
bleift en der Erennerung
hafte als Delikatesse
on ilem Gaume, ofJ d,er Zung.

Et set oilleflei Rezepte
o on d,em D eppekoodl,e - S dtm:ous,
hi,eßi.ie on engesd'ileppte.
Hei, e brnfadr,es - lrei frans:

Ir scht Karilof f ele geriusu e,
ott.ilie.Mäuler kimrwt et an,
Zotate .su zlrko sirt)tDe -
rehrt mer on d,ä Dei,ch riodt ilran.
Peffer, Salz, Muskot, zwei Eier,
Brxetche, sch,een en Meldt geweidtt,
Zuiwell, Mehl - grad, su en Sehteier.
Dat uti,eril alles goil oerileicit.
öl on Speck, nal! en ild, Bräter,
ansdtle!3end d.i,e Masse ren.
En dem Badcheril wieril ilot spd.ter
leine Deppekooche gen.

Btu!3 kei.nem d.ie Schold, y'.oschiebe,

wenn dd, Kooche mot mißgteckt,
dann fählt nur die ,,Hand,tsoll. Lieben,
d,i,e micht ilat Geri,eht perfekt!.

Katharina Sdraaf
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